
डाळ बनव बनवɊIसाठी आवʴक असलेली ŮिŢया अनुŢमे खालील Ůमाणे राहील. दाल बनाने की आवʴक ŮिŢया िनɻिलİखत Ţम से रहेग़ी I

१.   Ǜा मालिच डाळ बनवायिच आहे ती डाळ ŮिŢये आधी उɎामȯे ५ ते 6 तास पूणŊपणे सुकवुन ƽावी. १.   िजस माल की दाल बनािन है  उस दाल को ŮिŢया के पहले धुप मे ५ से 6 घंटोतक पूįरतरह  सुखाये I 
२.   Ǜा क̓ǉा मालिच डाळ बनवायिच आहे तो माल साफ करणा̴यासाठी योƶ ती जाळी नंबर असलेली जाळी वापरावी. २.   जीस कǄे माल की दाल बनाणी है वह माल साफ करने हेतू योƶ जािल नंबर की जािल ईˑमाल कीजीये I
३.   सवाŊत आधी कǄा मालािच  Ťेिडंग केʞा जाते. Ťेिडंग करǻासाठी क̓ǉा मालाला खटखटा मशीनǉा हौपर मȯे टाकावे. या मिशन मȯे ɰोवर ३.   सबसे पहले कǄे माल की  Ťेिडंग करे. Ťेिडंग करणे हेतू कǄे माल को खटखटा मशीन के हौपर मे डालना है I  ईस मिशन मे ɰोवर और 

आिण सायƑोन जोडलेला असʞामुळे कǄा माल साफ केʞा जातो. सायƑोन जूडा होणे की वजह से कǄा माल साफ िकया जाता है I 
४.   Ťेिडंग झाʞानंतर डाळ ला पाǻाची ŮिŢया करावी लागते.  पाǻाǉा ŮिŢये मȯे डाळ ला पूणŊपणे पाǻात िभजत ठेवायचे आहे. ४.   Ťेिडंग होणे के बाद दाल को पाणी की ŮिŢया करणी होती है I पाणी ŮिŢया मे दाल को पुरी तरह से पाणी मे िभगोके रखना पडता है I 
     मूग आिण उडीद ला ५ ते ६ तास िभजत ठेवावे. तूर आिण हरभरा डाळ (चना) ला १० ते १२ तास िभजत ठेवायचे आहे.      मूग और उडीद को ५ से ६ घंटोतक िभगोके रखना है I तूर और चना दाल (हरभरा) को १० से १२ घंटोतक िभगोके रखना है I
५.   पाǻाची ŮिŢया पूणŊ झाʞानंतर ȑा डाळ ला कडक उɎात वाळवत ठेवावे Ǜामुळे ȑातील ओलावा पूणŊपणे िनघून डाळ वरील कवच ५.   पाणी ŮिŢया पूरी होणे के बाद वह दाल को  तपते šये धुप मे पुरी तरह से सूखाये I जीस कारण दाल से मॉईसचर पूरीतरह से िनकलकर दाल 

     आिण डाळ चे दोन भाग होǻास मदत होईल.      से िछलका ऊतारने और दाल के दो भाग करने मे मदत होती है I
६.    उɎामȯे वाळवलेली डाळ एमरी रोल पेटीǉा हौपरमȯे टाकावे. एमįर रोल पेटीǉा सहाʊाने डाळ बनते, ȑामुळे डाळ वरील ६.   धुप मे सुखाये šए दाल को एमरी रोल पेटी के हौपर मे डािलये I एमįर रोल पेटी की मदत से दाल बनती है I जीस कारण दाल से 

     कवच िनघुन डाळचे दोन भाग होतात.       िछलका ऊतारकर दाल के दो भाग कीये जाते है I 
७.   रोल पेटी मधून डाळ िनघʞानंतर आउटलेट पाइपने खटखटा मिशन मȯे येते व ȑातील दोन भाग झालेली डाळ, गोटा डाळ आिण िनघालेले कवच ७.   रोल पेटी से दाल िनकलने के बाद दाल आउटलेट पाइपसे खटखटा मिशन मे आती है I वह मे से दो भाग बनी šई दाल, गोटा दाल और िनकला
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1.   Firstly the raw pulses keeps to dry completely upto 5 to 6 hours.

The required process is to convert raw pulses into finish pulse is given as following sequence.

3.   Firstly grading the raw grain pulses. Raw grain pulses cast in KhatKhata Machine Hopper for grading purpose. In this  machine Blower 
2.   For cleaning purpose use the required jali with jali number for whatever type of pulses convert into finish dal.

4.   After grading of raw pulse material then water smearing process is required. In water smearing process the raw pulses totally dip
& Cyclone is connected so its helpful to clean the pulses.

          water about 10 to 12 hours.
          into the tub of water. The green & black gram keeps dip into water about 5 to 6 hours. Pigeon  peas (Tur, Arhar) keeps dip into

          from raw pulse material is totally removed which help to de-husk and splitting into two parts of pulses.
5.   After water smearing process keeps pulses at open warm surface for sun-dried. In this process the moisture

      

७.   रोल पेटी मधून डाळ िनघʞानंतर आउटलेट पाइपने खटखटा मिशन मȯे येते व ȑातील दोन भाग झालेली डाळ, गोटा डाळ आिण िनघालेले कवच ७.   रोल पेटी से दाल िनकलने के बाद दाल आउटलेट पाइपसे खटखटा मिशन मे आती है I वह मे से दो भाग बनी šई दाल, गोटा दाल और िनकला

       the seed coat and split into two separare parts. 

      ˨ा सवाōची Ťेिडंग केʞा जाते.       िछलका यह सभी को Ťेिडंग िकया जाता है I

7.   After this, from the Roll Peti outlet pipe pulses flows to KhatKhata machine screen. The function of KhatKhata is  to separate the

6.   The Sun-dried pulse cast into Emery Roll Peti Hopper. In Emery Roll Peti pulses convert into finish dal, which cause to De-husk  

९.   एवǳा पास मȯेपण जर गोटा डाळ चे दोन भाग होत नसितल तर ती गोटा डाळ वरील िदलेʞा ŮिŢया अणूŢमाने पुɎा वापरात आणावी. ९.   ईन सभी पासमेसेभी अगर गोटा दाल के दो अ लग भाग नही होते हो तो ऊपर िदये šए ŮिŢया Ţम को फ़ीरसे दोहराईए  I

          gota dal (whole round shape dal), husk & spitting dal from the different pipe connections.
8.   If from the all process the gota dal is not splitted into two separate parts then repeat all above process sequentially
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